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Restauracija w Hali Centralnej to idedlne miejsce na
organizacije firmowych spotkan i bankietow.
Oferujemy szerokie mozliwosci dostosowania menu
do potrzeb kazdej firmy — od klasycznych dan
bufetowych, przez wykwintne przystawki, az po
wyrafinowane desery.

Nasze przestrzenie sg doskonate zaréowno na
kameralne spotkania, joak i na duze wyddadrzenia.




Zachecamy do zapoznanid sie z roznorodnymi opcjoami
organizacii cateringu oraz szczegotowdag ofertq, ktora
zndadjduje sie ponizej. Zapewniamy, ze nasze rozwigzanid
sprawig, ze kazde wyddarzenie bedzie niezapomniane!

Zamowienia A’la Carte a4
Fingerfood 5
Ciepty bufet 8
Kolacja serwowanad 15
Zimna Plyta 20

Stodki Stot 22




Nasza restauracja oferuje bogate menu, w ktdorym znajdziesz m.in.
pizze neadpolitanskag, burgery, makarony, satatki, zeberka oraz szeroki
wybor pysznych deserdéw i napojdéw. Proponujemy dwie opcije rozliczenia:

Vouchery Kwotowe

Kazdy uczestnik otrzymuje voucher na ustalong kwote,
zd ktéry moze zamowic wybrane jedzenie i napoije. —

Otwarty rachunek

Otwieramy rachunek na opaski z ustalonym limitem,
nad ktdérego przestrzeganiem czuwdad nasz event manaoger.
Istnieje rowniez mozliwos¢ wczesniejszego ustalenia
konkretnych dan, ktére bedg serwowane o wyznaczonej
godzinie.
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Doskonate na mniej formailne spotkania, gdzie
serwujemy mate, smaczne przekagski, ktore mozna
spozywac bez koniecznosci zasiadania do stotu. i’/
L

Minimailna ilos¢ osob: 20
|
Mozliwosc¢ zmiany liczby gosci do 5 dni przed eventem



POZYCJE SLONE

Mini burgery ze stripsami z kurczaka

Tortilla z kurczakiem i Swiezymi warzywami

POZYCJE St ODKIE
Mini ptysie

Malinowa chmurkad

Koreczki z z6ttym serem, salami, pomidorkami
koktajlowymi, korniszonem i oliwkami

Grzanka z kremem chrzanowym,
Z szynkq wieprzowgq, pomidorkiem koktajlowym

Grzanka z kremem koperkowym, wedzonym
fososiem i kaparami

Brownie z migdatami i stonym karmelem bez glutenu

NAPOJE

Woda w karafkach W cenie

Mini satatka grecka z pomidorkami, cebulg
czerwongq, oliwkami i fetg

Rolsy z ciasta francuskiego z szynkq i serem

HumMus na pumpernikiu weganskie

Pasta z suszonych pomidordéw na grzance weganskie

Soki w karafkach +10 zt/osoba

Pt

69 zt/osoba ~ T,

10 szt. stonych + 2 szt. stodkich pozycji na osobe




POZYCJE SLONE

Mini burgery ze stripsami z kurczaka

POZYCJE SELODKIE
Mini ptysie

Tortilla z kurczakiem i Swiezymi warzywami

Malinowa chmurka

Koreczki z zOttym serem, salami, pomidorkami
koktajlowymi, korniszonem i oliwkami

Brownie z migdatami i stonym karmelem  bez glutenu

Grzanka z kremem chrzanowym,
Z szynkq wieprzowq, pomidorkiem koktajlowym

Grzanka z kremem koperkowym, wedzonym
fososiem i kaparami

Mini satatka grecka z pomidorkami, cebulg
czerwongq, oliwkami i fetqg

Rolsy z ciasta francuskiego z szynkq i serem

Mini vol au went ze szpinakiem i fetg

Mini croissant z ricottq, szynkg parmenskqg i rukolg

Humus na pumpernikliu weganskie

Pasta z suszonych pomidoréow na grzance weganskie

Ciasto marchewkowe weganskie
elplgle elejiteligle mleku kokosowym weganskie

Z musem jagodowym

NAPOJE

Woda w karafkach W cenie
Soki w karafkach +10 zt/osoba

8_5 Zt/osobda

12 szt. stonych + 3 szt. stodkich pozycji na osobe

L T
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Ay & Food

Oferujemy bogaty wybor cieptych dan, ktore
zaspokojg gusta nawet najbardziej wymagajgcych gosci.

Minimalna ilos¢ osdb: 20




= DANIE GEOWNE (2 do wyboru) = DESERY (2 do wyboru)

Devolay z mastem i natkq pietruszki miesne Szarlotka
Wolno pieczona wieprzowina w sosie strogonov  rmiesne Sernik baskijski
Filet z kurczaka SV w sosie Smietanowo- miesne Brownie z wiSniami

szpinakowym z suszonymi pomidorami
Ciasto marchewkowe

Dorsz pieczony w cytrusach w sosie koperkowym

AT : rybne
Z trawq cytrynowaq i zielonym groszkiem

Panna cotta na mleku kokosowym
Z musem jagodowym

Pieczony kalafior w sosie harrisa

Z jogurtem i granatem UGN IE

Pudding chia z musem mango

Weganskie curry z warzywami, tofu i ryzem weganskie




DODATEK SKROBIOWY (2 do wyboru)

Ziemniaki opiekane z rozmmarynem i czosnkiem

Ziemniaki z ogniska z mastem czosnkowym i ziotami

Szpecle z omastqg z boczku

Gnocchi ziemniaczane z mastem i rozmarynem

Kuskus pertowy z warzywami i ziotami weganskie

Weganskie kopytka z oliwg z oliwek i cebulkg ~ weganskie

DODATEKWARZYWNY (2 do wyboru)

Satatka Colestaw

Warzywa z pary z ziotami

Zielone warzywa z pesto bazyliowym

Mix satat z warzywami i sosem vinegret

Buraki w §mietanie z chrzanem (na Ciep’ro)

Kapusta zasmazana z boczkiem (ale Ciep’ro)

= NAPOJE

Woda w karafkach

90 zt/osoba

Przy komponowaniu bufetu wybierajg Panstwo:
2 dania gtéwne, 2 desery, 2 dodatki skrobiowe
oraz 2 dodatki warzywne.




= ZUPY (1do wyboru)

Rosot drobiowo - wotowy z makaronem Pieczony kalafior w sosie harrisa L :
. : weganskie ;

Z jogurtem i granatem X
Krem pomidorowy z grzankami

Weganskie curry z warzywami, tofu i ryzem weganskie
Krem z biatych warzyw z migdatami

Ravioli dyniowo - figowe z sosem szatwiowym —

weganskie

ZUpa minestrone weganskie | weganskim parmezanem

= DANIE GELOWNE (3 do wyboru)

Devolay z mastem i natkq pietruszki

= DESERY (2 do wyboru)

Rydelglelie
Filet z kurczaka SV w sos Smietanowo-
szpinakowym z suszonymi pomidorami Sernik lbaskijski
Luzowane zeberko w sosie BBQ ze Brownie z wisniami

szczypiorkiem i orzechami

Ciasto jogurtowe z truskawkami

Policzek wotowy pieczony w niskiej

temperaturze z sosem grzybowym Pudding chia z musem mango weganskie
Wolno pieczona wieprzowina w sosie strogonov Ciasto marchewkowe weganskie
Rylba z pieca na wioskie] caponacie rybne Panna cotta na mleku kokosowym weganskie

Z musem jagodowym
Dorsz pieczony w cytrusach w sosie koperkowym

A : rybne
Z trawq cytrynowaq i zielonym groszkiem



= DODATEK SKROBIOWY (2 do wyboru) = NAPOJE

Ziemniaki opiekane z rozmmarynem i czosnkiem Woda w karafkach

Ziemniaki z ogniska z mastem czosnkowym i ziotami Soki w karafkach

Szpecle z omastqg z boczku

Gnocchi ziemniaczane z mastem | rozmarynem 1 o O
zt/osoba

Kuskus pertowy z warzywami i ziotami weganskie

Przy komponowaniu bufetu wybierajg PONstwo:
1 zupe, 3 dania gtéwne, 2 desery, 2 dodatki skrobiowe
oraz 2 dodatki warzywne.

Weganskie kopytka z oliwg z oliwek i cebulkg ~ weganskie

DODATEKWARZYWNY (2 do wyboru)

Satatka Colestaw

Warzywa z pary z ziotami

Zielone warzywa z pesto bazyliowym

Mix satat z warzywami i sosem vinegret

Buraki w §mietanie z chrzanem (na Ciep’ro)

Kapusta zasmazana z boczkiem (na ciepto)




= ZUPY (2 do wyboru)

Ros6t drobiowo - wotowy z makaronem Dorsz pieczony w cytrusach w sosie koperkowym
z trawq cytrynowq i zielonym groszkiem rybne

Krem pomidorowy z grzankami 3 : _ : : : &,
t0s0oS w sosie szpinakowym z suszonymi pomidorami,

Zurek na wedzonce z kietbasqg i ziemniakami mascarpone I grillowang cytrynq e

. . Pieczony kalafior w sosie harrisa oy

Zupa kokosowa z tofu i warzywami 7 jogurtem i granatem weganskie

Krem z biatych warzyw z migdatami Weganskie curry z warzywami, tofu i ryzem weganskie

ZUpa minestrone weganskie Ravioli dyniowo - figowe z sosem szatwiowym WeqarE
| weganskim parmezanem J

Orientalny bulion z pieczonych warzyw weganskie

Z makaronem ryzowym

’ = DESERY (2 do wyboru)
= DANIE GEOWNE (3 do wyboru) Szarlotka

Devolay z mastem i natkg pietruszki
Sernik baskijski

Filet z kurczaka SV w sos Smietanowo- . )

szpinakowym z suszonymi pomidorami Brownie z wisniaml

Policzek wotowy diugo pieczony w sosie burgundzkim Kruche ciasto z budyniem I malinami

Luzowane zeberko w sosie BBQ ze O

szczypiorkiem | ' : : .

JRISIIPIIherzecham Ciasto jogurtowe z truskawkami

Poledwica wieprzowa w sosie musztardowym Pudding chia z musem mango o, S ga

Udko z Kaczki Confi w miesnym sosie Ciasto marchewkowe weganskie

Z owocami lesSnymi
Panna cotta na mleku kokosowym weganskie

Ryba z pieca na wtoskiej caponacie rybne Z musem jogodowym



= DODATEK SKROBIOWY (2 do wyboru) = NAPOJE \ 4 |

Ziemniaki opiekane z rozmarynem i czosnkiem Woda w karafkach

Ziemniaki z ogniska z mastem Soki w karafkach
czosnkowym i ziotami

Szpecle z omastq z boczku
Gnocchi ziemniaczane z mastem i rozmarynem 1 3 9
Kuskus pertowy z warzywami i ziotami weganskie Z'I-/ OSO bd

Weganskie kopytka z oliwq z oliwek i cebulkq weganskie Przy komponowaniu bufetu wybierajq Panstwo:

2 zupy, 3 dania gtéwne, 2 desery, 2 dodatki skrobiowe
oraz 2 dodatki warzywne.

= DODATEKWARZYWNY (2 do wyboru)

Satatka Colestaw

Warzywa z pary z ziotami

Zielone warzywa z pesto bazyliowym

Mix satat z warzywami i sosem vinegret

Buraki w §mietanie z chrzanem (na Ciep’ro)

Kapusta zasmaznana z boczkiem (ale ciep’ro)
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Dla wyjatkowych okazji proponujemy elegancki positek,
ktdry podkresli range wydadrzenia.

Sugerowadnda ilos¢ osob: od 10 do 40
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= ZUPY (1do wyboru) = DESERY (1do wyboru)

Rosét drobiowo - wotowy z makaronem Tiramisu
Krem pomidorowy z pesto bazyliowym Brownie z wisniomi
Krem cebulowy z serem pleSniowym Szarlotka z lodami Smietankowymi
ZUpa minestrone weganskie Panna Cotta z musem owocowym weganskié ‘,' *
= DANIE GLOWNE (1 do wyboru) = NAPOJE ¢
Woda w karafkach w cenie

Kotlet de volaille z puree zemniaczanym
| zestawem surowek Soki w karafkach 110 A /Osobgj-

1 29 zt/osoba

Przy komponowaniu kolacji wybierajg Panstwo 4 B
1 zupe, 1 danie gtowne, 1 deser NG
oraz alternatywne dania wegetarianskie lub weganskie.

Wolno pieczona wieprzowina w sosie demi glace
Z ziemniakami pieczonymi w ziotach i remuladg
Z selera

Filet z kurczaka sous vide w sosie tymiankowym,
Z ziemniakami z ogniska z mastem czosnkowym
| pleczong marchewkq

Pieczony dorsz w sosie maslanym ze szczypiorkiem,

. : N . . ! rybne
Z puree ziemniaczanym i pieczonymi pomidorkami

Pieczony batat z gzikiem, sosem harrisa

| ) . . wegetarianskie =
| suszonymi pomidorami

Kalafior z pieca z kuskusem pertowym
Z warzywami, kminem rzymskim, wegetarianskie
granatem i kolendrqg



= ZUPY (1do wyboru)

Rosot drobiowo - wotowy z makaronem

Krem pomidorowy z pesto bazyliowym

Krem z biatych warzyw z oliwg truflowq

Krem grzybowy z grzankami | parmezanem

ZUpa minestrone

DANIE GEOWNE (1 do wyboru)

Kotlet de volaille z puree zemniaczanym
| zestawem surowek

weganskie

Wolno pieczona wieprzowinda w sosie
demi glace z zielonym pieprzem,
puree z selera i pieczonymi warzywami

Filet z kurczaka sous vide w sosie tymiankowym,
Z ziemniakami z ogniska z mastem czosnkowym
| pleczong marchewkq

Poledwica wieprzowa zawinieta w boczku z gratin
ziemniaczanym, sosem demi glace i pieczong
pietruszkg

Pieczony dorsz w sosie maslanym

Ze szczypiorkiem, puree ziemniaczanym rybne
| pieczonymi pomidorkami
t0soS pieczony z kruszonkqg pistacjowq, gnocchi rybne

Zmiemniaczanym w sosie serowym ze szpinakiem

Ravioli z ricottq i gorgonzolg w sosie masiano-
szpinakowym | karmelizowanymi orzechami

Kalafior z pieca z kuskusem pertowym
Z warzywami, kminem rzymskim
granatem i kolendrg

DESERY (1do wyboru)

Tiramisu

Brownie z wisniami

Szarlotka z lodami Smietankowymi

Sernik baskijski z polewq pistacjowq

Panna Cotta z musem owocowym

NAPOJE
Woda w karafkach

Soki w karafkach

1 3 gz’r/osoba

wegetarianskie
wegetarianskie
5
,i‘.;.—
" ;‘;—'" ~ -HT 3
" L |
K" 4 1‘!. .
weganskie
W cenie
+10 zt/osoba

Przy komponowaniu kolacji wybierajg Panstwo

1 zupe, 1 danie gtowne, 1 deser

oraz alternatywne dania wegetarianskie lub weganskie.




= PRZYSTAWUKI (1do wyboru)

Schab ala vitelllo tonato z sosem tuhczykowym i kaparami

Tatar wotowy na grzance z zelowym zottkiem
| narynowanymi grzybbami

Crostini z wedzonym tososiem i lalbnehem z koperkiem
| kawiorem cytrynowym

Ziemniak z ogniska z creme fresh, palonym mastem
| karmelizowanymi orzechami wioskimi

Carpacio z buraka z wedzonym twarogiem,
mMacerowanymi wisniami i rukolg

= ZUPY (1do wyboru)

Rosot drobiowo - wotowy z makaronem

Krem pomdorowy z pesto bazyliowym i grzankami

Krem z biatych warzyw z oliwg truflowq

Krem grzybowy z grzankami i parmezanem

ZUpa minestrone weganskie

= DANIA GEOWNE (1do wyboru)

Kotlet de volaille z puree zemniaczanym
| zestawem surowek

Wolno pieczona wieprzowinad z ravioli z grzybami,
ricottq, sosem demi glace i pieczonymi burakami

Filet z piersi kurczaka kukurydzianego z kostkg
W sosie tymiankowym ziemniakami z ogniska
Z mastem czosnkowym i pieczong marchewkd

Policzki wotowe w sosie z czerwonego winad
z krokietami ziemniaczanymi i pieczonymi
warzywami w ziotach

t0s0S pieczony z kruszonkq pistacjowq, gnocchi

: . : e rybne
Zmiemniaczanym w sosie serowym ze szpinakiem

Pieczony dorsz w sosie maslanym ze szczypiorkiem,

: . . : . : rybne
puree ziemniaczanym i pieczonymi pomidorkami

Ravioli z ricottq i gorgonzolg w sosie maslano-

: : | ; . wegetarianskie
szpinakowym | karmelizowanymi orzechami

Kalafior z pieca z kuskusem pertowym
Z warzywami, kminem rzymskim
granatem i kolendrg

wegetarianskie

DESERY (1do wyboru)
Tiramisu

Brownie z wisniami

Szarlotka z lodami Smietankowymi

Sernik baskijski z polewq pistacjowq

Panna cotta z musem owocowym weganskie

NAPOJE

Woda w karafkach Rel=1all=

Soki w karafkach W cenie

179 zt/osobda

Przy komponowaniu kolacji wybierajq Panstwo
1 zupe, 1 danie gtéwne, 1 deser
oraz alternatywne dania wegetarianskie lub weganskie.




= ZUPY (1 do wyboru)

Rosdt z makaronem

Zupa pomidorowa z makaronem

= DESERY (1do wyboru) N . ¥

Fondant czekoladowy z lodami Smietankowymi ' )

Krem pomidorowy z grzankami

= DANIA GEOWNE (1 do wyboru)

Panierowany kurczak z ziemniakami i mizerig

Szarlotka na ciepto z lodami W N

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surédwkqg z marchewki

Dowolna pizza neapolitanska

Sernik baskijski SO Sk

WA i
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Przy komponowaniu kolacji wybierajqg Panstwo | “é:vﬂ M0 g
1 zupe, 1 danie gtéwne oraz 1 deser. &
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W ramach tej opciji zapewniamy roznorodne zimne przekaski.

Minimalna ilos¢ osdb: 20




DANIA

Deska wedlin wtoskich i mies pieczystych

Deska serow z orzechami wtoskimi i miodem

Potmisek Sledzi w Smietanie

Statka jarzynowa

Satatka z grillowanym kurczakiem

Pieczywo domowego wyrobu z mastem ziotowo - czosnkowym

55 zt/osobda
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Ay & Food

W ramach tej opciji zapewnicamy
wyselekcjonowane desery.

Minimdadlna ilos¢ osob: 20




DANIA

Szarlotkao

Mini ptysie z kremem Smietankowo-waniliownym

Malinowa Chmurka

Ciasto jogurtowe z truskawkami

Brownie z wisniami

Panna cotta na mleku kokosowym
Z musem jagodowym

55 zt/osobda

weganskie




Razem stworzymy ideadine wyddadrzenie
dla Ciebie i Twoich gosci

(W

+48 881044 171

N
event@halacentraina.pl



