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Restauracija w Hali Centralnej to idedlne miejsce na
organizacije firmowych spotkan i bankietow.
Oferujemy szerokie mozliwosci dostosowania menu
do potrzeb kazdej firmy — od klasycznych dan
bufetowych, przez wykwintne przystawki, az po
wyrafinowane desery.

Nasze przestrzenie sg doskonate zaréowno na
kameralne spotkania, joak i na duze wyddadrzenia.




Zachecamy do zapoznanid sie z roznorodnymi opcjoami
organizacii cateringu oraz szczegotowdag ofertq, ktora
zndadjduje sie ponizej. Zapewniamy, ze nasze rozwigzanid
sprawig, ze kazde wyddarzenie bedzie niezapomniane!

Zamowienia A’la Carte a4
Fingerfood 5
Ciepty bufet 8
Uroczysty obiad/kolacja 15
Zimna Plyta 20

Stodki Stot 22




Nasza restauracja oferuje bogate menu, w ktdorym znajdziesz m.in.
pizze neadpolitanskag, burgery, makarony, satatki, zeberka oraz szeroki
wybor pysznych deserdéw i napojdéw. Proponujemy dwie opcije rozliczenia:

Vouchery Kwotowe

Kazdy uczestnik otrzymuje voucher na ustalong kwote,
zd ktéry moze zamowic wybrane jedzenie i napoije. —

Otwarty rachunek

Otwieramy rachunek na opaski z ustalonym limitem,
nad ktdérego przestrzeganiem czuwdad nasz event manaoger.
Istnieje rowniez mozliwos¢ wczesniejszego ustalenia
konkretnych dan, ktére bedag serwowane o wyznaczonej
godzinie.
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Doskonate na mniej formailne spotkania, gdzie =
serwujemy mate, smaczne przekgski, ktére mozna
spozywac bez koniecznosci zasiadania do stotu.
Proponowand ilos¢ osodb: od 20
C__________________
Mozliwosc¢ zmiany liczby gosci do 5 dni przed eventem



MENU STANDARD

mm POZYCJE SEONE

« Mini tortilla z kurczakiem i swiezymi warzywaomi
. Sliwki wedzone w boczku

« Grzanka z kremem chrzanowym, satatg, pomidorkomi
koktajlowymi, schabem pieczonym i natkg dekoracyjng

« Mini satatka z wtoskqg szynkag dojrzewajgcd, suszonym
pomidorem, winogronem, parmezanem oraz kremem
balsamicznym

« Koreczki z serem, oliwkami, salami, pomidorkaomi
koktajlowymi, ogoérkami konserwowymi

« Koreczki ze smazonym indykiem w sezamie i anansem
« Mini burgery ze strpisami z kurczaka
« Pumpernikiel z twarozkiem i tososiem

« Kruche babeczki z pastqg tososiowq

mm POZYCJE SLODKIE

« Tartoletka z kremem patissie
« Mono porcja oreo

« Mini ptysie z kremem

dkich «*
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10 szt. stonych + 2 szt. sto
LoZVyCji NA _osob :




MENU PREMIUM

== POZYCJE SEONE

« Mini satatka grecka z fetq, oliwkami, pomidorkami
koktajlowymii czerwong cebulg

 Mini satatka z tososiem, sosem miodowo-cytrynowym,
granatem, pomidorkami koktajlowymii oliwkqg

« Vol au vent ze szpinakiem i fetqg

« Crostini z brie brulee i konfiturg wisniowdq

« Crostini z ricottqg, gruszkag i szvynkg parmenskag
- Krewetki w ciescie filo

« Tortilla z serkiem koperkowym, warzywami, awokado i
tososiem wedzonym

« Tortilla z dipem musztardowo miodowym, warzywami i
rostbefem

« Koreczki caprese z pomidorkami koktajlowymi, mini
mozzarellg, szynkg parmenskg i oliwkami

* Kruche babeczki z salsg meksykanskqg i krewetkami

« Paszteciki z ciasta francuskiego z pieczarkami

POZYCJE SLODKIE

« Ciastko francuskie z czekoladqg belgijskg

« Tartoletka z kremem patissiere i owocomi

 Makaroniki
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Oferujemy bogaty wybor cieptych dan, ktore
zaspokojg gusta nawet najbardziej wymagajacych gosci:

Proponowandad ilos¢ osdb: od 20



MENU STANDARD

mm ZUPA - 1dowyboru

« Krem z pomidorow z grzankami
lub groszkiem ptysiowym

« Rosdot z makaronem

« Krem cebulowy

mm DANIE GEOWNE - 2 do wyboru

 Rolada z kurczaka faszerowana szpinakiem,
suszonymi pomidorami i fetg w sosie smietanowym

 Rolada ze schabu, faszerowana cebulag, pieczarkami
I paprykag w sosie pieczeniowym

« Piers z kurczaka faszerowana grzybami leSnymi
W sosie tymiankowym

« Konfitowane udko z kurczaka w sosie pomidorowym
« Devolay z mastem i natkg pietruszki

« Pieczony batat z fetq, oliwkami, granatem i pesto ¢
« Risotto wadrzywne d

« Ghocchi w sosie z suszonych pomidorow ¢

« Ghocchi ze szpinakiem i gorgonzolqg ¢

¢ - dania wegetarianskie

DESER - 2 dowyboru
- Szarlotka z polewdg wanilowd
« Sernik baskijski

« Mini ptysie z kremem
sSmietankowo-waniliowym



MENU STANDARD

== DODATEK SKROBIOWY - 2 do wyboru

« Ziemniaki opiekane z rozmadrynem

« Ryz z warzywami

« Ziemniaki z ogniska

- Kasza peczak z warzywaomi
- Gratinda ziemniaczand

« Ghocchi ziemniaczane z mastem
| rozmadrynem

« Zielona soczewica z suszonym
pomidorem i ziotami

Przy komponowaniu bufetu wybierajg Panstwo:

1zupe, 2 dania gtéwne, 2 desery, 2 dodatki skrobiowe
oraz 2 dodatki warzywne.

Dania te sg jednakowe dla wszystkich gosci,
pOZA opcjami wegetarianskimi.

A4

miodowo-cytrynowym

« Bukiet warzyw na pdrz

« Colestaw

- Buraczki z jabtkiem
- Surowka z selera z jabtk
i zurawing




MENU STANDARD PLUS

ZUPA - 1do wyboru

- Krem z batata z marchewkdg
. Zurek staropolski

« Krem z biatych warzyw z migdatami

DANIE GEOWNE - 2 do wyboru

 Kurczak supreme faszerowaony suszonymi
pomidoramii mozzarellg w sosie prowansalskim
Z suszonymi pomidorami

« Ryba z pieca na wtoskiej caponcacie

« Rolada ze schabu faszerowana cebulg, pieczarkami
I papryvkag w sosie pieczeniowym

« Pieczony karczek w sosie mysliwskim

« Poledwiczki z kurczaka z warzywami w sosie
kokosowym z curry

. Pieczony batat z fetq, oliwkan
granatem i pesto WA

« Risotto warzywne ¢ A e
i ¥ ¥ 4 '*.P"‘ ..

° ° x .r:‘ i
- Ghocchi w sosie z suszonych pomidorc
T AYR\N
« Ghocchi ze szpinakiem | gorgonzolqg

2 R < B

¢ - dania wegetarions

mmm DESER - 2 dowyboru.

- Szarlotka z polewdg wanilowd

- Sernik baskiiski . [
 Mini ptysie z krekn ;;7 2 A

émietankowo-v\(qniliowyrgrf



MENU STANDARD PLUS

== DODATEK SKROBIOWY - 2 do wyboru == DODATEK WARZYWNY - 2 do wyboru -r/
.'F .
» Ziemniaki opiekane z rozmadrynem - Mix satat z warzywami z sosem 77
. RyZ z warzywaomi miodowo-cytrynowym * — /

- Bukiet warzyw nad parze A

« Ziemniaki z ogniska

2V,

. Kaszd peczak z warzywaomi Surowka z marchewki z pomarancz q' .!
,_,pr

- Gratina ziemniaczand Colesiciy G 3N '%.

- Buraczki z jabtkiem jw

« Ghocchi ziemniaczane z mastem \
. , : : b
| rozmarynem « Surowka z selera z jabtkiem

R
- Zielona soczewicd z suszonym ' 2urawing ' L
St~ |

pomidorem i ziotami

Przy komponowaniu bufetu wybierajg Panstwo: 1
1zupe, 2 dania giéwne, 2 desery, 2 dodatki skrobiowe PLN/osobda
oraz 2 dodatki warzywne. S —

Dania te sg jednakowe dla wszystkich gosci,
POZA opcjaMmi wegetarianskimi.




MENU PREMIUM

mm ZUPA - 1dowyboru

« Zupdad gulaszowdad
« Strogonow

« Zupd tajska z kurczakiem

mm DANIE GEOWNE - 2 do wyboru

« Udko konfitowane z kaczki sosie wisniowym

- Policzki wotowe w sosie z czerwonego wind

 £osos w sosie terivaki

« Pieczony dorsz w sosie pomidorowym z warzywaomi

« Policzki wieprzowe w sosie witasnym

« Pieczony batat z fetq, oliwkami, granatem i pesto ¢

- Risotto warzywne d

« Ghocchi w sosie z suszonych pomidoroéw ¢

« Ghocchi ze szpinakiem i gorgonzolg ¢

¢ - dania wegetarianskie

DESER - 2dowyboru

« Szarlotka z polewdg wanilow
« Sernik baskijski ,

* Mini ptysie zkremem |
émietankowo-waniliowy’i#‘ n

i



MENU PREMIUM

== DODATEK SKROBIOWY - 2 do wyboru == DODATEK WARZYWNY - 2 déwybo
- Ziemniaki opiekane z rozmarynem . Mix satat z warzywaomi z sosem —_—
miodowo-cytrynowym |3

‘i %& i

« Suréowka z marchewki z pomararﬁ%z

« Ryz z warzywami

. Ziemniaki z ogniska - Bukiet warzyw nad parze

- Kasza peczak z warzywaomi

« Gratina ziemniaczand Colestaw

« Ghocchi ziemniaczane z mastem Buraczki z jabtkiem

| rozmadrynem « Surdowka z selera z jabtkiem

« Zielona soczewicd z suszonym I zurawing A

pomidorem i ziotami

Przy komponowaniu bufetu wybierajg Panstwo:

1zupe, 2 dania gtéwne, 2 desery, 2 dodatki skrobiowe
oraz 2 dodatki warzywne.

Dania te sg jednakowe dla wszystkich gosci,
POZA opcjaMmi wegetarianskimi.

B
i
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Bowling & Food

Dla wyjatkowych okazji proponujemy elegancki positek,
ktdry podkresli range wyddarzenia. |

Proponowand ilos¢ osdb: od 10 do 40



MENU STANDARD

ZUpdA -1do wyboru

« Rosdt z makaronem
 Krem pomidorowy z grzankami ziotowymi i oliwdg

 Krem cebulowy z grzankaomi i parmezanem

Dcadnie gtéwne -1dowyboru

« Devolay z mastem i natkqg pietruszki, puree ziemniaczane,

zestaw surowek

« Pieczony karczek z sosem grzybowym, opiekane
ziemniaki z rozmarynem, zestaw surowek

 Rolada ze schabu, cebula faszerowana pieczarkami
I papryvykg w sosie pieczeniowym, puree ziemnidaczane,
zestaw surowek.

« Pieczony batat z fetq, oliwkami, granatem i pesto ¢

« Ghocchi w sosie z suszonych pomidorow ¢

« Ghocchi ze szpinakiem i gorgonzolg ¢

¢ - dania wegetarianskie

Deser -1dowyboru

« Fondant czekoladowy z lodami smietankowymi
« Szarlotka na ciepto z lodaomi

« Sernik baskijski
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Przy komponowaniu menu wylolercuq Panstwo:
1zupe, 1danie gtiéwne i 1deser.

Dania te sg jednakowe dla wszystkich gosci,
pPOzZA opcjaMmi wegetarianskimi.



MENU STANDARD PLUS

mm ZUPRA -1do wyboru == Peser -1dowyboru
- Krem z batata z marchewkqg  Fondant czekoladowy z lodami
.« Zurek staropolski « Szarlotka na ciepto z lodomi
 Krem z biatych warzyw z migdatami « Sernik baskijski

== Danie gtéwne -1dowyboru

« Kurczak supreme faszerowadny suszonymi pomidoromi i

mozzarellg, gnocchi ziemniaczane w sosie «ﬁ‘ i i
prowdansalskim, palony brokut P ._5;;‘,;:’ |
. Fileciki z kaczki na kremowym risotto z grzybami e AN NN
- Poledwiczka wieprzowaq, puree z selerad, konfitowane I 3 9 | V i
ziemniaki, blanszowany szpinak z boczniakami, sos wiasny PLN/ O

=
o =

- Pieczony batat z fetqg, oliwkami, granatem i pesto d — T

Przy komponowaniu menu wybieradjg Panstwo:
1zupe, 1danie giéwne i1deser.

Dania te sg jednakowe dla wszystkich gosci,
poOzZa opcjami wegetarianskimi.

« Ghocchi w sosie z suszonych pomidorow ¢

« Ghocchi ze szpinakiem i gorgonzolg ¢

¢ - dania wegetarianskie



MENU PREMIUM

=m Przystawkd -1dowyboru

« Crostini z mozarellg,szynkdg parmenskag, brzoskwiniq i rukolg

« Arancini z suszonymi pomidorami i mozzdadrellg z sosem
pomicdorowym

« Carpacio z buraka z malinami, balsamico, serem kozim
| orzechami

mu ZUPA -1dowyboru

« ZUupa gulaszowdad
« Strogonow

« Zupd tajska z kurczakiem

== Dcanie gtéwne -1dowyboru

« Policzki wotowe, kopytka smazone na masle w sosie winnym,

palony kalafior, konfitura z zurawiny, orzech laskowy

« Udko z kaczki konfitowane, krokiet ziemniaczany, czerwond
kapusta duszona w winie, mus z wishi, sos demi glace z gruszkag

« £osos w sosie terivaki, puree batat-mango, tagliatelle
wdarzywne, sezom

« Ghocchi ze szpinakiem i gorgonzolg ¢

Deser -1do wyboru ?:’ \

« Fondant czekolordowy z Iodarfu

- Pieczony batat z fetq, oliwkami, ¢

granatem i pesto

« Ghocchi w sosie z suszonych pomidorow ¢

¢ - dania wegetaricnskie

« Szarlotka na C|e|o’ro; Z_:|§i.?‘dol'ml |

« Sernik baskijski

179

Przy komponowaniu menu wybieraig Parstwo:
1zupe, 1danie gtiédwne i1deser. N
Dania te sg jednakowe dla wszystkich gosci,
pOZA opcjaMmi wegetarianskimi.



MENU DZIECIECE e
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mm ZUPRA -1do wyboru == Peser -1dowyboru R |
- Rosét z makaronem - Fondant czekoladowy z lodami émietcmkowymih‘_@" "' & o
« Zupdad pomidorowdad z makaronem « Szarlotka na ciepto z lodaomi | (% E“‘e
 Krem pomidorowy z grzankami « Sernik baskijski

== Dcanie gtéwne -1dowyboru

* Panierowadny kurczak z ziemniakami i mizerig
 Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surowkag z marchewki O o PLN /
I osoba
« Dowolna Pizza Neadpolitarnska
Przy komponowaniu menu wybieradjg Panstwo:

1zupe, 1danie gtiédwne i1deser.
Dania te sg jednakowe dla wszystkich gosci.
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W ramach tej opciji zapewniamy roznorodne zimne przekgski.

Proponowandad ilos¢ osdb: od 20




DANIA

- Deska wedlin witoskich i mies pieczystych

- Deska serow z orzechami wtoskimi i miodem
- POtmisek sledzi w smietanie

« Satatka jarzynowd

- Satatka z grilowanym kurczakiem

* Pieczywo domowego wyrobu z mastem
ziotowo-czosnkowym

5 o PLN/ osoba
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W ramach tej opciji zapewnicamy
wyselekcjonowane desery.

Proponowadna ilos¢ osdb: od 20




DESERY

- Mini ptysie z kremem SNAE N

sSmietankowo-waniliowym
45 PLN/ osoba

 Mini donut z nadzieniem

Makaroniki

Syde|gle}u’(e

Ciastko francuskie z czekoladag belgijskqg



Razem stworzymy ideadine wyddadrzenie
dla Ciebie i Twoich gosci

(W

+48 881044 171

N
event@halacentraina.pl



